Quelques fiches de dégustation, pour vous aider dans votre choix.

Ct:: le guide Carite
-

<
Vin de France Vent d’Ange rouge 2014.
Merlot 100%. 42hl/ha. Macération 2,5 semaines.
12 mois d’élevage en Barriques chéne. 12.45% vol. SO2 total 33, libre 2.

A l'ceil: pourpre soutenu et limpide qui évolue bien. Au nez:
discretement boisé, sur des notes d’épices qui évoluent sur le
fruit. En bouche: franc d’attaque avec une belle persistance et un
final épicé. Carafer deux heures. Garde intéressante.
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Bordeaux Rouge 2013.
Merlot 57 %, Cabernet franc 21 %, Cab Sauvignon 22 %. 19hl/ha.
Macération 3 sem. 11,75 % vol. So2 total 33, libre 2.

A I'ceil: grenat, tuilé, limpide et lumineux. Trés agréablement
fruité (cerise) en bouche. Un agréable rouge de repas a I’alcool
discret. A noter son évolution sur encore plus de souplesse en
quelques heures : donc carafer deux heures.
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Bordeaux Supérieur Rouge 2012.
Merlot 19%, Cabernet franc 23%, Cab Sauvignon 58%. 44hl/ha.
Macération 3 sem. 12,07% vol. So2 total 65, libre 18.

A l'ceil : carmin, profond et limpide. Le nez, d'abord sur des
notes subtiles de créme de pruneau, évolue sur de jolies notes
cerise. Le laisser s'aérer (prévoir de le carafer 1 a 2 heures). Avec
des tanins presque fondus, on retrouve en finale les notes cerise
sur une bonne persistance aromatique. Bien équilibré, ce vin a
I'alcool relativement léger, satisfera votre quotidien.
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Bx Sup Rouge 2011, La bouteille de Yaélle.
Cabernet franc 37%, Cab Sauvignon 63%. 41 hl/ha.
Macération 4 semaines. 12,30% vol. So2 total 79, libre 27.

Grenat profond et lumineux. Un nez élégant, épicé, de fraise et
de cerises confiturées. Souple et charnu en bouche, sur des tanins
fins, aux arémes riches, fruités et confits. Servir avec une
ouverture préalable d’une heure.
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Découvrez

« Le Défi de la Vrille tétue », joies et coleres d’un vigneron bio,
éditions d’Utovie.

Jean-Jo, retrace I’aventure du domaine.

Quelques fiches de dégustation, pour vous aider dans votre choix.

Cf: le guide Corite
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Bordeaux blanc sec, 2014.

Sauvignon blanc 100%. 53hl/ha. 12.34%vol. SO2 total 97, libre 10.

Or blanc lumineux. Nez d’abord discret sur les agrumes, le
citron vert, s’ouvre bien. Franc d’attaque en bouche ou il
s’assouplit vite sur son fruité. Prét a boire, servir frais.
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Vin de France Rosé 2015, La Saignée du Vigneron.
Merlot 100%. 42 hl/ha. 12,85% vol. So2 total 135, libre 18.

Rosé soutenu et brillant, proche du clairet, avec des reflets
framboise. Présence au nez de fruits rouges, fraise, framboise,
cerise. En bouche : attaque fraiche et fruitée qui évolue sur une
matiere riche et dense, expliquée par le pur Merlot. Idéal de
I'apéritif au dessert.
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Méthode traditionnelle Rosé, La Treille Velue.

Merlot 100%. 41 hl/ha. 13,50% vol. So2 total 90, libre 7.

Ouverture franche, mousse et collerette rapides. Bulles fines
sur un beau rosé orangé. Joliment fruité en bouche, sans
agressivité, avec des notes de péche abricot. Tapisse
agréablement en bouche sur son fruité frais avec une certaine
ampleur et belle persistance sur le fruit. Idéal de I'apéritif au
dessert, a servir bien frais.
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Bordeaux Supérieur Rouge 2011..

Merlot 40%, Cabernet franc 20%, Cab Sauvignon 40%
41 hl/ha. Macération 3 semaines. 12,45% vol. So2 total: 74, libre: 24

Pourpre lumineux. Joli nez au fruité et aux notes de cassis. Franc
d’attaque en bouche, aux tanins marqués qui évoluent sur des
arémes de fruits noirs. Belle persistance épicée. Du caractére et de
la matiere dans ce beau Bordeaux Supérieur.
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e Tarifs TTC pour I'Aquitaine et les Charentes 2018 m Bon de Commande

commandetetue@orange.fr la.vrilletetue@orange.fr Livrez moi : (je ne suis pas pressé)
Expédiez-moi.... (3 a5 jours ouvrés date d'envoi)

| En bouteilles : | de1a23 | de24a47  de48a71| de 724119 |de 120 4 179| de 180 4 299 de 300 4599 600 et + Quantité Montant
V.D.F. 2016 Vent d'Ange 75cl:| 8.60 8.44 8.27 8.09 7.92 7.75 7.57 7.40 V.D.F. 2016 Vent d'/Ange 75cl: | ............. - £
Bordeaux supérieur 2014 75cl:|  6.80 6.67 6.54 6.40 6.26 6.13 5.99 5.86 Bordeaux supérieur 2014 75cl: | ............. - £
Bordeaux 2013 75cl:| 6.70 6.56 6.43 6.30 6.17 6.04 5.89 5.76 Bordeaux 2013 75cl: | ............. - £
Bordeaux supérieur 2012 75cl:|  6.80 6.67 6.54 6.40 6.26 6.13 5.99 5.86 Bordeaux supérieur 2012 75¢cl: | ............. - £
La Bouteille de 2011 Yaélle 75cl:| 8.80 8.63 plus que quelques cartons. La Bouteille de 2011 Yaélle 75cl: | ............. - £
Vin de France Rosé 75cl:| 6.30 6.18 6.05 5.93 5.80 5.68 5.54 5.42 Vin de France Rosé 75¢cl: | ............. - £
Bordeaux Blanc sec Sauvignon 75cl:|  6.30 6.18 6.05 5.93 5.80 5.68 5.54 5.42 Bordeaux Blanc sec Sauvignon 75cl: | ............. - £
Bordeaux supérieur 2012 50cl:| 5.30 5.21 5.10 4.99 4.88 4.78 4.67 4.56 Bordeaux supérieur 2012 50cl: | ............. - £
Vin de France Rosé 50cl:| 5.00 491 4.81 4.70 461 451 4.40 431 Vin de France Rosé 50cl: | ............. - £
Bordeaux Blanc sec Sauvignon 50cl:|  5.00 4.91 4.81 4.70 4.61 451 4.40 4.31 Bordeaux Blanc sec Sauvignon 50cl: | ............. - £
Méthode Traditionnelle Treille Velue 75¢l: | ............. - £
Treille Velue 75cl:| 10.20 10.00 9.79 9.59 9.38 9.18 8.98 8.77 V.T.T. Apéritif Tétu: | ............. - £

V.T.T. Apéritif Tétu:| 3.00
- (non cértifié,sans TVA) Magnum Bordeaux supérieur 2012: | ............. - €
| En magnum : del1a5 | de6all |de12a17 | del18a29 | de30a44 | de4d5et+ Magnum Bordeaux supérieur 2011: | ............. - £
Magnum Bordeaux supérieur 2012:| 19.60 19.21 18.82 18.42 18.04 17.64 3litres | ... rouge | ... rosé | ............. - £
Magnum Bordeaux supérieur 2011:| 19.70 19.32 18.92 18.53 18.13 17.74 5litres | ... rouge | ... rosé | ............. - £
10litres | ... rouge | ... rOS€ | .....coc..... - £
""" Fontaine & vin rouge ou rosé de 31:| 1650 | N—~L_/~—] — | — I T SR aY1 20litres | ... rouge | .. rosé | .......... - €
Fontaine & vin rouge ou rosé de 51| 27.00 Attention ! Afin de garantir le meilleur, Le Bouquin de JJo : | ..ocooennn.. - €
Fontaine & vin rouge ou rosé de 10 1| 49.00 nos fontaines ont une DLCO d'environ La valisette bois pour 3 bouteilles : | ............. - €
Fontaine a vin rouge ou rosé de 20 I:| 95.00 un mois... La valisette bois pour 6 bouteilles : | ............. - £
g Le cep tire-Bouchon : | ............. - €
Sans oublier DwBordeaux....... ‘ ’ La plaquette de 27 bouchons : | ............. - €
Le Bouquinde JJo: 22.00 =P Le panier garni Format 3 bout : | ............. - £
La valisette bois pour 3 ou 6 bouteilles : 11 ou 126  ....... Quelcadeaw!......... RECYCLGFM@ Le panier garni Format 6 bout : | ............. - £
Le cep tire-Bouchon:  3.50 La bouteille de bourru : | ............. Résérvation

La plaquette de 27 bouchons :  6.00 % Nous récupérons vos bouchons liéges étiquettes rouge 1 | ............. 0,00 €
Le panier garni : 34 ou 50€ étiquettes rosé i | ............. 0,00 €
La bouteille de bourru:  4.50 Résa apres vendanges TOTAL : - £
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k"&f_ Ce tarif, valable jusqu'au  31-déc-18 annule et remplace les précédents. Ne pas jeter sur la voie publique.... IPMM CNIL: 1835768 v 1 (701U ¢ 1= P

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération........ L=

Une erreur d'arrondis de 1 ou 2 cents peut étre constatée entre le tarif et la facturation.



